
AperitivoCucinaPizza

MENÙ



Morsikotto pugliese 3,50€  
BOUCHÉE DE PIZZA FRITE GARNIE DE TOMATES 
CONFITES, STRACCIATELLA, BASILIC

Morsikotto romagnolo 4,00€
BOUCHÉE DE PIZZA FRITE GARNIE DE MORTADELLE, 
STRACCIATELLA, BASILIC

Morsikotto emiliano 4,50€
BOUCHÉE DE PIZZA FRITE GARNIE DE JAMBON 
DE PARME, STRACCIATELLA, BASILIC

Patate fritte 5,00€  
FRITES

Crocchette 
di patate 7,50€   Nuovo

CROQUETTES DE POMMES DE TERRE PANÉES 
ET FRITES À LA MOZZARELLA

Arancini 
Cacio e Pepe 8,00€   Nuovo

BOULETTES DE RIZ PANÉES ET FRITES, 
AU PECORINO ROMANO, À LA MOZZARELLA 
ET POIVRE NOIR

Arancini pomodoro 
e mozzarella 8,00€   Nuovo

BOULETTES DE RIZ PANÉES ET FRITES, À LA 
MOZZARELLA ET À LA TOMATE

Burrata e pomodori 11,00€   Nuovo

BURRATA, TOMATES CERISES, TOMATES 
CONFITES, HUILE DE PESTO, BASILIC

Pancetta e taleggio 16,00€  Nuovo

GARNIE DE PANCETTA, TALEGGIO, CRÈME DE 
VINAIGRE BALSAMIQUE, ROQUETTE

Crudo e bufala 16,50€
GARNIE DE JAMBON DE PARME, MOZZARELLA, 
MOZZARELLA DI BUFALA, ROQUETTE

Salmone affumicato 
e mascarpone 17,00€  Nuovo

GARNIE DE SAUMON FUMÉ, MASCARPONE, 
ROQUETTE, ZESTE DE CITRON

Melanzane fritte, pomodoro 
e mozzarella 13,00€   Nuovo

GARNIE D’AUBERGINES FRITES, SAUCE TOMATE, 
MOZZARELLA, HUILE AU PESTO DE BASILIC

Stracciatella 
e pomodoro confit 14,00€  
GARNIE DE TOMATES CONFITES, STRACCIATELLA, 
ROQUETTE, HUILE DE PESTO, ZESTE DE CITRON

Mortadella� 
e stracciatella 15,00€
GARNIE DE MORTADELLE, STRACCIATELLA, 
ROQUETTE, ZESTE DE CITRON

ANTIPASTI

PIZZA 
CROCCANTE

Pour bien commencer, 
comme en Italie !

Une pizza fine et parfumée, 
à la fois croquante et moelleuse 
à l’intérieur accompagnée d’une 
salade verte et de tomates cerises

Crudo e bufala

Morsikotti misti 3 pièces 9,50€
ASSORTIMENT DE 3 BOUCHÉES 
(1 DE CHAQUE TYPE)

Morsikotti misti 6 pièces 18,00€
ASSORTIMENT DE 6 BOUCHÉES 
(2 DE CHAQUE TYPE) 

Fritti misti 6 pièces 19,00€
ASSORTIMENT DE 2 CROCCHETTE DI PATATE, 
2 ARANCINI CACIO E PEPE, 2 ARANCINI 
POMODORO E MOZZARELLA

Tagliere salumi 14,50€
ASSORTIMENT DE JAMBON DE PARME,� 
MORTADELLE, JAMBON CUIT, ROQUETTE

Tagliere salumi� 
e formaggi 25,00€
ASSORTIMENT DE JAMBON DE PARME, 
MORTADELLE, JAMBON CUIT, STRACCIATELLA, 
MOZZARELLA DI BUFALA, PARMIGIANO 
REGGIANO GLACÉ AU VINAIGRE BALSAMIQUE, 
TOMATES CONFITES, ROQUETTE

DA CONDIVIDERE À partager !

Pour une dégustation 100% Italiano Vero de votre Tagliere, 
ajoutez 4 Morsikotti nature +3,90 €

Morsikotti misti 
3 pièces

Arancini



Margherita 11,50€  
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, BASILIC

Bufala 14,00€  
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA DI BUFALA, BASILIC 
+ JAMBON DE PARME 4,00€

Cuore di Sicilia 17,00€  
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, AUBERGINES FRITES, 
TOMATES CONFITES, PARMIGIANO REGGIANO, 
BASILIC + ’NDUJA 2,00€

Primo amore 17,50€  
SAUCE TOMATE, BURRATA, TOMATES CERISES, 
HUILE AU PESTO DE BASILIC +THON 4,00€

Bella Parma 18,00€
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, JAMBON DE PARME, 
ROQUETTE, HUILE D’OLIVE +BURRATA 5€

Dolce piccante 18,50€    
MOZZARELLA, GORGONZOLA, SAUCISSE «SPIANATA 
PICCANTE», ‘NDUJA, PARMIGIANO REGGIANO, MIEL 
+CHAMPIGNONS 2€

Diavola 15,50€  
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, SCAMORZA FUMÉE, 
SAUCISSE «SPIANATA PICCANTE» + ‘NDUJA 2,00€

Vegetariana 15,90€  
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, MÉLANGE 
DE LÉGUMES, TOMATES CERISES + BURRATA 5,00€

Capricciosa 16,00€
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, JAMBON CUIT, 
CHAMPIGNONS DE PARIS, SAUCISSE + OEUF 2,00€

Quattro formaggi 16,90€    
MOZZARELLA, GORGONZOLA, SCAMORZA FUMÉE, 
PARMIGIANO REGGIANO +TARTUFO 5,00€ 

Bianca di Mare 18,50€   Nuovo

MOZZARELLA, SAUMON FUMÉ, MASCARPONE, 
ROQUETTE +ŒUF 2€

Tartufo 21,00€  
MOZZARELLA, ŒUF, COPEAUX DE TRUFFE, 
PARMIGIANO REGGIANO, BASILIC +MASCARPONE 2€

PIZZE SPECIALI

Dessert au choix
2 BOULES DE GLACE, 
MINI COUPE DE FRUITS, 
MINI PANNA COTTA

Pasta al pomodoro  
FUSILLI À LA SAUCE TOMATE

Pasta panna e prosciutto
FUSILLI À LA CRÈME DE PARMESAN 
ET JAMBON CUIT

Cotoletta
FILET DE POULET PANÉ SERVI AVEC DES FRITES

Pizza Margherita  
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA

Boisson au choix
SIROP À L’EAU OU DIABOLO,� 
TROPICO ORANGE ANANAS 20CL,� 
TROPICO TROPICAL 20CL, VITTEL 33CL

MENU BAMBINI Menu enfants de -12 ans
Plat + Boisson + Dessert + Surprise

8,50€

Bella Parma 
avec Burrata

Bufala

Quattro formaggi

JAMBON CUIT, ŒUF, ‘NDUJA, CHAMPIGNONS, ROQUETTE, MASCARPONE +2,00€
STRACCIATELLA, JAMBON DE PARME, SPIANATA, THON +4,00€

BURRATA, TARTUFO +5,00€
ENCORE PLUS DE SAVEUR POUR VOTRE PIZZA!

Les traditionnelles

Nos pizzas signatures

PIZZA VERAMENTE ITALIANA 
Chez Pizzikotto, vivez la vraie pizza italienne : 

des ingrédients sélectionnés, une pâte à fermentation 
lente et un savoir-faire traditionnel. 

À chaque bouchée, laissez-vous transporter en Italie.

VEGGIE PIZZA BIANCA PICCANTE NOUVEAUNuovo

PIZZE 
�CLASSICHE



Pomodoro e bufala 14,00€  
ROQUETTE, TOMATES CERISES,� MOZZARELLA 
DI BUFALA, CROÛTONS ET� HUILE DE PESTO

Pollo e parmigiano 15,00€
SALADE, ROQUETTE, BLANC DE POULET, CROÛTONS, 
COPEAUX DE PARMIGIANO REGGIANO ET 
VINAIGRETTE AU PARMESAN

Verdure e burrata 16,00€  
SALADE, ROQUETTE, MÉLANGE DE LÉGUMES, 
BURRATA, NOIX ET GLAÇAGE AU VINAIGRE 
BALSAMIQUE

Polpette della nonna 16,00€
BOULETTES DE VIANDE À LA SAUCE TOMATE ET 
BASILIC, SERVIES AVEC UN MÉLANGE D’AUBERGINES 
ET TOMATES CERISES

Scaloppine al funghi 17,00€
ÉMINCÉ DE POULET AUX CHAMPIGNONS, SERVI 
AVEC DES LÉGUMES AU FOUR

Cotoletta alla milanese 24,00€
ESCALOPE DE VEAU PANÉE, CITRON, SERVIE AVEC 
DES FRITES OU DES SPAGHETTI NATURES

Tagliata di Manzo 26,00€  Nuovo

ENTRECÔTE DE BŒUF ACCOMPAGNÉE DE FRITES, 
ROQUETTE ET COPEAUX DE PARMESAN

Spaghetti tricolore 15,50€  
SPAGHETTI À LA SAUCE TOMATE, 
BURRATA, BASILIC

Fusilli alla norma 14,00€  
FUSILLI À LA SAUCE TOMATE, AUBERGINES, 
PECORINO, HUILE DE PESTO DE BASILIC, 
BASILIC | +’NDUJA 2,00€

Fusilli al salmone 15,00€  Nuovo

FUSILLI À LA CRÈME, SAUMON FUMÉ, ROQUETTE

Spaghetti con polpette 15,00€
SPAGHETTI À LA SAUCE TOMATE, BOULETTES 
DE VIANDE, BASILIC

Spaghetti alla carbonara 16,00€
SPAGHETTI, ŒUF, PARMIGIANO REGGIANO, 
PECORINO, PANCETTA, POIVRE

Spaghetti al tartufo 18,00€   Nuovo

SPAGHETTI, CRÈME, CHAMPIGNONS, 
COPEAUX DE TRUFFE, POIVRE

Verdure gratinate 16,00€   Nuovo

LÉGUMES GRATINÉS AU TALEGGIO, GARNIS DE MIEL 
ET DE NOIX, ACCOMPAGNÉS DE MORCEAUX DE 
PIZZA CROUSTILLANTS

Lasagna 17,50€
LASAGNES À LA BOLOGNAISE

Parmigiana 
di melanzane 17,50€   Nuovo

AUBERGINES, TOMATES, MOZZARELLA, BASILIC

PASTE

GRATINATI

INSALATE

PIATTI

Al dente, bien sûr !

Salades et assiettes fraicheur

Les spécialités� de la Cucina

Nos recettes gratinées au four

Spaghetti al tartufo

Parmigiana di melanzane

Cotoletta alla milanese

Verdure e burrata



APERITIVO 
ITALIANO
Incontournables de la Dolce vita, 
découvrez l’art des cocktails 
à l’italienne, buon aperitivo !

C O C K TA I L S

S P R I T Z  B A R
Aperol Spritz 15cl 8,00€
APÉROL, PROSECCO, EAU PÉTILLANTE

Campari Spritz 15cl 8,00€
CAMPARI, PROSECCO, EAU PÉTILLANTE

Bellini Spritz 15cl 8,00€
LIQUEUR DE PÊCHE, PURÉE DE PÊCHE, 
PROSECCO, EAU PÉTILLANTE

Limoncello Spritz 15cl 9,00€
LIMONCELLO, PROSECCO, EAU PÉTILLANTE

St-Germain Spritz 15cl 10,50€
ST-GERMAIN, PROSECCO, EAU PÉTILLANTE

Italicus Spritz 15cl 10,50€
LIQUEUR DE BERGAMOTE ITALICUS, PROSECCO, 
EAU PÉTILLANTE

V I R G I N  C O C K TA I L S
Orange Spritz
hibiscus 17cl 6,50€
SIROP D’ORANGE POUR SPRITZ, SIROP 
D’HIBISCUS,� CITRON VERT, TONIC, 
EAU PÉTILLANTE

Baci da Venezia 9,5cl 6,50€
APÉRITIF ITALIEN CRODINO, 
SIROP DE FALERNUM,� CITRON VERT

Virgin Mojito 
Italiano 13cl 6,50€
LIMONADE, BASILIC, CITRON VERT

Milano Mule 13,5cl 7,00€
MARTINI FIOREALE 0%, SIROP 
DE FALERNUM,� GINGER BEER, 
JUS DE CITRON JAUNE

Siciliano Fizz 11cl 7,50€
PURÉE DE MANDARINE, CITRON JAUNE,� 
EAU PÉTILLANTE

Virgin Martini 
Spritz 14cl 7,50€
MARTINI VIBRANTE, TONIC

B I R R E  I N  B OT T I G L I A 
Bouteille 33cl

Peroni Nastro Azzurro 0,0% 6,00€
PREMIUM LAGER: 0,0% VOL.

Peroni Nastro Azzurro 6,50€
PREMIUM LAGER: 5,0% VOL.

Leffe Blonde 7,00€
BIÈRE D’ABBAYE: 6,6% VOL.

Leffe Rubis 7,00€
BIÈRE D’ABBAYE: 5,0% VOL.

B I R R E  A L L A  S P I N A 
À la pression 25cl 50cl

Peroni Nastro 
Azzurro
BIÈRE BLONDE PREMIUM 
LAGER� 5,0% VOL.

4,50€ 8,50€

Monaco/Panaché 4,00€ 7,50€

Sirop à l’eau 30cl 2,60€

Diabolo 30cl 3,60€

Perrier 33cl 4,50€

Coca-Cola 33cl
CLASSIQUE, ZERO, CHERRY

4,50€

Sprite 25cl 4,50€

Fanta 25cl 4,50€

Fuzetea 25cl
PÊCHE INTENSE / MENTHE CITRON VERT

4,50€

Jus Minute Maid� 25cl
POMME / ORANGE / ANANAS / ABRICOT

4,50€

Indian Tonic Polara 20cl 5,00€

Limonata� Polara� 27,5cl
CITRON

5,00€

Limonata� Polara� 27,5cl
ORANGE ROUGE DE SICILE

5,50€

Limonata� Polara �   27,5cl
GRENADE DE SICILE 

5,50€

BIBITE
Acqua, Sodas & Limonata

Aperol Spritz

Negroni

Negroni 9cl 8,50€
MARTINI ROSSO, CAMPARI, GIN

Amaretto Sour 8cl 8,50€
AMARETTO, CITRON JAUNE

Gin Basil Smash 10cl 8,50€
GIN, BASILIC, CITRON JAUNE, SUCRE

Americano 7,5cl 8,50€
MARTINI ROSSO, CAMPARI, EAU PÉTILLANTE

Mediterranean Mule 15,5cl 8,50€
LIMONCELLO, VODKA, GINGER BEER, 
CITRON JAUNE

Espresso Martini 12cl 9,00€
VODKA, LIQUEUR DE CAFÉ, ESPRESSO, SUCRE

Mojito Italiano 12cl 9,00€
RHUM BACARDI, BASILIC, CITRON VERT, �SUCRE, 
EAU PÉTILLANTE

Siciliano Fizz

50cl 1l

Evian 3,90€ 5,50€

San Pellegrino 3,90€ 5,50€



VINI
V I N O  D E L L A  C A S A 14cl 25cl 50cl
Venezia IGT Rosé  
SANTA SOFIA | FRIULI-VENEZIA GIULIA

4,00€ 7,00€ 13,00€

Venezia IGT Blanc  
SANTA SOFIA | FRIULI-VENEZIA GIULIA

4,00€ 7,00€ 13,00€

Venezia IGT Rouge  
SANTA SOFIA | FRIULI-VENEZIA GIULIA

4,00€ 7,00€ 13,00€

V I N I  R O S E 14cl 75cl

Rosammuri Terra Siciliane IGT  
RAPITALÀ | SICILIA 

29,00€

Ca’Preella Chiaretto di Bardolino DOC  
LAMBERTI | VENETO

5,00€ 24,00€

V I N I  B I A N C H I 14cl 75cl
Ribolla Gialla Collio DOC  
FORMENTINI | FRIULI-VENEZIA GIULIA

39,00€

Piano Maltese Terra Siciliane IGT  
RAPITALÀ | SICILIA

5,90€ 29,00€

V I N I  F R I Z Z A N T I 14cl 75cl
Prosecco Extra Dry  
BOLLA | VENETO

6,00€ 25,00€

Prosecco DOC Rose Extra Dry  
BOLLA | VENETO

6,00€ 29,00€

Moscato D’Asti DOCG  
CA BIANCA | PIEMONTO

35,00€

Lambrusco DOC «Amabile» (Rouge demi-doux)
RIGHI | EMILIA-ROMAGNA

22,00€

V I N I  R O S S I 14cl 75cl
Montepulciano D’Abruzzo DOP  
CANTINA TOLLO | ABRUZZO

5,00€ 24,00€

Pian del Masso Chianti DOCG 
MELINI | TOSCANA

5,00€ 26,00€

Cardilla Nero d’Avola Terra Siciliane IGT  
CANTINE PELLEGRINO | SICILIA

5,00€ 24,00€

Piemonte
PANNA COTTA 
MOSCATO D’ASTI DOCG

Lombardia
COTOLETTA 
TALEGGIO 
MASCARPONE

Friuli Venezia Giulia
TIRAMISU 
RIBOLLA GIALLA

Veneto
SPRITZ APEROL 
PROSECCO DOC 
CHIARETTO DI BARDOLINO DOC

Emilia Romagna
MORSIKOTTI 
LASAGNE 
MORTADELLA 
LAMBRUSCO

Abruzzo
MONTEPULCIANO 
D’ABRUZZO DOP

Puglia
BURRATA 
STRACCIATELLA

Calabria
SPIANATA 
‘NDUJASicilia

ARANCINO 
CANNOLI SICILIANI 
ROSAMMURI IGT 
PIANO MALTESE IGT 
NERO D’AVOLA IGT

Emilia Romagna
PROSCIUTTO PARMA 
PARMIGIANO

Liguria
PESTO AL BASILICO

Toscana
PIAN DEL MASSO DOCG

Lazio
PIZZA CROCCANTE 
SPAGHETTI CARBONARA 
PECORINO

Campania
BUFALA

ITALIANO VERO 
Chez Pizzikotto, l’Italie est au cœur de chaque plat. 

Voici l’origine des recettes et des ingrédients marquants 
de la gastronomie italienne. 

ROSE

BIANCHI FRIZZANTI

ROSSI FRIZZANTI


